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devenez exposant
3 JOURS POUR RAYONNER, SE CONNECTER, SE DÉVELOPPER

En partenariat avec :



salon 
FOOD &

hospitality

pr
es

 d
e  20 000

professionnels 
attendus 

120
MOFS & 
CHEFS ÉTOILÉS

350
exposants
p r É s e n t s 

88%
de vis iteurs
satisfaits

Face à nos métiers sous tension et confrontés à de 

profondes mutations, EXP’HÔTEL 2023 est tour-

né vers l’action. Préparé avec les représentants 

de nos fi lières, le Salon est à l’écoute de tous 

nos métiers.Ancré à Bordeaux, c’est un ren-

dez-vous de proximité accessible à toutes 

les équipes et tous les personnels des établisse-

ments de la région. C’est une très grande chance 

pour les professionnels de Nouvelle-Aquitaine

“

“

Franck Chaumès, 

Président national UMIH Restauration 

Président du  Comité de Pilotage d’EXP’HÔTEL

ADAPTÉ AUX ENJEUX 
& BESOINS DE LA FILIERE 



nouveau 
président ...

Un

Stephane Carrade 

LA DECOUVERTE 
EXP’HÔTEL EST UNE RÉPONSE CONCRÈTE ET 

PRAGMATIQUE AUX BESOINS DES PROFESSIONNELS D’AVOIR 

ACCÈS À DES SOLUTIONS TECHNIQUES ET NOVATRICES .

LA PASSION 
EXP’HÔTEL EST UN RDV OÙ LES PROFESSIONNELS 

EXPRIMENT ET PARTAGENT LEUR PASSION, DE MANIÈRE 

CONVIVIALE ET HUMAINE TOUT EN TRANSMETTANT 

AUPRÈS DES TALENTS DE DEMAIN.

L’EXCELLENCE 
UN LIEU COCONSTRUIT AVEC DES PROFESSIONNELS 

EXPERTS, EXIGEANTS ET RECONNUS. UNE EXCELLENCE 

DONT EST EMPREINTE CHAQUE COMPOSANTE DU SALON 

& QUI FAIT RAYONNER LA FILIÈRE !

Chef étoilé du Ski�  Club, hôtel H(a)aïtza, Pyla-sur-mer-33

2 étoiles michelin 

1 étoile verte 

2013 2015 2017 2023

Un évènement relancé à 
l’initiative de l’UMIH33, 

principalement structuré 
sur le marché de 
la restauration 

Montée en puissance 
progressive de l’implication 

des métiers de bouche 

Création d’un secteur 
dédié à l’hôtellerie 

Enrichissement de l’offre 
Hôtellerie 

...QUI PREND LA SUITE DE 
DE PHILIPPE ETCHEBEST

& INCARNE
NOS VALEURS 

+ 1 COMITÉ D’EXPERTS food 

& crÉation du 
COMITÉ D’EXPERTS hospitality

PRÉSIDENCE DU CHEF PHILIPPE ETCHEBEST 



pour faci l i ter la vis ite 
5 UNIVERS5 UNIVERS

pour optimiser votre vis ibi l i té 

3 PARCOURS3 PARCOURS 

FOOD ET CUISINE 

DÉCO, DESIGN 
ET AMÉNAGEMENT

PRODUITS 
RESPONSABLES

HOSPITALITY

BOULANGERIE

SNACKING

NOUVEAUTÉS

NOUVELLES
TECHNOLOGIES

SERVICES

VÉHICULES

pour présenter vos produits

2 catalogues2 catalogues

acteurs 
FOOD &

hospitality

Les33
JOURS QUI RASSEMBLENT 
SUR UN MêME LIEU 

& créent des moments mémorables 
autour de la passion, de l’excellence 
et de la transmission !



UNE EXPÉRIENCE
AU SERVICE DE VOTRE BUSINESS

EXP’HÔTEL PROPOSE DE NOMBREUX TEMPS FORTS POUR 

4 espaces concours 
Véritable opportunité pour les professionnels 

et jeunes en formation qui souhaitent révéler 

leur talent, nos 15 concours de haut niveau 

offrent un spectacle de l’excellence.  

le village des starts-ups
Exp’Hôtel identifi e les jeunes pousses de la 

fi lière et les accompagne dans leur croissance  

en leur proposant un espace dédié.  

l’espace artisanat 
de la chambre des mÉtiers
La CMA de la Gironde met en lumière une 

sélection d’artisans locaux et innovants ! 

PARTAGER L’EXCELLENCE ET 
S’INSPIRER DES DERNIÈRES 
TENDANCES

VALORISER VOS SOLUTIONS 
POUR DEMAIN

rdv thÉmatiques b2b
Sur le grand plateau
Présentez vos solutions 
& rencontrez vos prospects.

l’afterwork exposants
Développez votre réseau & 
boostez votre portefeuille clients 
lors de notre afterwork.

soirée de gala  
Fidélisez vos meilleurs clients 
en les invitant à partager ce 
moment exceptionnel.

DÉVELOPPER VOTRE RÉSEAU 
& PARTAGER AVEC VOS PAIRS 

les rdv de l’hotellerie 
Profi tez de ce deuxième point de 
visibilité en plus de votre stand.   

Corner hospitality
136 m2 mis à disposition de la fi lière 
hôtelière pour mettre en lumière les 
tendances, les nouveaux services et 
en valoriser les métiers.

ESPACE PITCH
Attirez de nouveaux prospects lors 
d’une prise de parole impactante 
sur notre espace pitch.

UN TREMPLIN UNIQUE
POUR VOTRE MARQUE 

4 RAISONS DE PARTICIPER

PRÈS DE 20 000
PROFESSIONNELS ATTENDUS 

+ 30 000 CONTACTS 

TOUCHÉS PAR COURRIER ET MAILING 

UNE CAMPAGNE 
DE COMMUNICATION 
PUISSANTE 

8 000

57 907 VISITEURS

SUR LE SITE WEB

PRÈS DE 350 
RETOMBÉES PRESSE

80% DES EXPOSANTS*
ONT L’INTENTION DE REVENIR EN 2023

* Résultats de l’enquête post-salon de l’édition 2021

INVESTIR 
DANS VOTRE 
CROISSANCE4.

FAIRE 
RAYONNER 
VOTRE MARQUE3.

PENDANT 3 JOURS
TOUTE LA COMMUNAUTÉ FOOD 

& HOSPITALITY SE RETROUVE : 

CHEFS ÉTOILÉS, MOF, HÔTELIERS, 

RESTAURATEURS, DISTRIBUTEURS, 

STARTUPS …

ACCÉLÉRER 
VOTRE 
BUSINESS2.

CONQUÉRIR 
DE NOUVEAUX 
CLIENTS1.

1 plan DE COMMUNICATION
DÉDIÉ AUX PROFESSIONNELS DE L’HÔTELLERIE 

(CAMPAGNES E-MAILING ET PUBLICITÉ WEB)

100% DES ÉTABLISSEMENTS 

HÔTELIERS DE NOUVELLE-AQUITAINE 

CONTACTÉS

PRÈS DE
ABONNÉS



LE PROJET HÔTELLERIE

PROPOSER  UN CONTENU RICHE 
DEDIÉ A LA FILIÈRE HÔTELIÈRE 

UNE OFFRE

ENRICHIE 

DES CONFÉRENCES

INSPIRANTES 
UNE ANIMATION

NOVATRICE

BOOSTER  LE VISITORAT
DES CIBLES HÔTELIÈRES

UNE EXPOSITION PHARE
FÉDÉRATRICE & GÉNÉRATRICE DE LEADS 

Comment rendre votre établissement plus attrayant et rentable ? 
Quelles nouvelles animations à mettre en place à moindre coût ? 
Quelles astuces pour développer votre chiffre d’affaires ? 
Comment garder et recruter vos nouveaux talents ?

100%

CAMPAGNES

E-MAILING 

DE PÉNÉTRATION DE LA CIBLE 
HÔTELIÈRE EN NOUVELLE-AQUITAINE

COMMUNICATION 
SUR LES RÉSEAUX SOCIAUX 

ET AU SEIN DE LA PRESSE SPÉCIALISÉE 

ACTIONS DE RECRUTEMENT VIA NOS PARTENAIRES 
UMIH 33 ET CHAMBRE DES MÉTIERS ET DE L’ARTISANAT

ESPACE BIEN-être

cHAMBRE

LE CORNER 
HOSPITALITY PARTICIPEZ À DES CONFÉRENCES INSPIRANTES 

ORCHESTRÉES PAR DES EXPERTS DU SECTEUR 
SUR 4 ESPACES DE VIE DE L'HÔTEL 

cOWORKING

LES EXPÉRIENCES DE VIE À L'HÔTEL

MIXOLOGIE / BAR 



Découvrir 
DES NOUVEAUTÉS 
ET DES INNOVATIONS 

Se tenir informé 
SUR LES PRODUITS 
ET MATÉRIELS

Participer au grand 
rassemblement 
RÉGIONAL DES FILIÈRES 
FOOD ET HOSPITALITY

Prospecter 
DE NOUVEAUX 
FOURNISSEURS

Top 5 
DES RAISONS DE VISITE

SATISFACTION MOYENNE 
DE NOS VISITEURS 62%

d’intention d’achat 
PENDANT OU APRÈS 
LE SALON

46.2% dE décideurs
(PROPRIÉTAIRES, GÉRANTS, 
EXPLOITANTS OU CRÉATEURS)

2/3
visitent uniquement 
EXP’HOTEL

+3h
DE visite

15/20

Développer
SON RÉSEAU

Résultats de l'enquête post-salon 2021

EN CHIFFRES 
ILS Y SERONT

IL NE MANQUE PLUS QUE VOUS !

Liste arrêtée au 1er juin 

3LS • ACCRO • ACS • ACTION PIN • ADIAL • AIL NOIR DES CLAIRES ALIM EXPERT 

• ALMA CONCEPT • ALTERNA ENERGIE • ALTERNA ENERGIE • AM PM • AMBIANCE 

BIEN-ÊTRE • ANNE KRIEG • ANTIC LINE • AQUACHIARA • AQUITAINE MOBILIER • 

ARDILOUZE - VF DEPANNAGE • ASSISES & DECORS • ASTERIO - SEQUOIASOFT 

• Atelier NECTOUX • ATELIER TB • AUGUSTO PIZZA • BABY PETANQUE • BERNAT 

GLACES • BICYCOMPOST • BIRDS FINANCE • BONNET THIRODE • BORDAS - 

PROÉBO • BOUTEILLES D’EAUTEUR • BRASERO INDUSTRIE • BRASSOTHERAPIE • 

CAFES RICHARD • CBS SERVICES • CMA33 • CMBP • COEO • COMBO • CONCEPT 

CHR • CONTRACT FACTORY • CORHOFI • CYRANO & ROXANE • DIVA FRANCE • 

DOMISMART • DS RESTAURATION • DYNAMIQUE CEREALIERE • ECHOPPE • ELIPRO 

33 • ELITE FORMATION • EPACK HYGIENE • ESSOR • ETOLRAK • EXPERIENCE HOTEL 

• FHC EVOLUPACK • FICAL MONFERRINA • FIDAQUITAINE • FNB EVENTS - ALLIANCE 

NETBOX CONTAINERS • FOODLES • FORICHER • GRANITA FRANCE • GROUPE PENA 

• HIJIFFY • HOBART PREMAX • HYGIENE EXPERT • IDENTITY BY FATHER AND SONS 

• IMPERIA & MONFERRINA • INITIAL • JAMBONS OLIVERAS • JDC / JALIA • JDC SA • 

JM SERVICE GROUP • JMP SOLUTIONS • KEEP SAFE • KEYFOOD - HACCP • KEYMOB 

• KOOKLIN HACCP • KOPPERT CRESS • KRAFT & YOU • KUBEKO • LA CREMERIE • LA 

REDOUTE INTERIEURS • L’ATELIER ROSIE • LE BIHAN TMEG • LE LABO DUMOULIN 

• LE NOIR DE BIGORRE • LE NOUVEAU CHEF • LES ATELIERS BORDELAIS • LES 

COMPTOIRS LOUIS SUIRE • LES FILLES DE L’OUEST • L’HÔTELLERIE RES • LINVOSGES 

• LOCATAM • LOGICIEL CHLOË • LUCIDE LIGHTING • MABAGUETTE • MADIANA • 

MADIC GROUP • MAISON ANDRESY • MAISON JOCK • MAISON MENEAU • MAJORIAN 

• MALEYRAN • MAPA ASSURANCES • MEIKO • MICHEL SIMOND • MILLE SOURCES 

• MINOTERIE MECHAIN • MIRAI • MON COURTIER ENERGIE • MY GROOM SERVICE 

• MYBEEZBOX • MYLFC • NATURAL BAMBOU • NESPRESSO PRO • NORDWAYS • 

OBYO • ORANGES AND CO • OTAMI • OVOTEAM • PACOCLEAN • PANIBOIS • PASTRY 

BOX • PI ELECTRONIQUE • PIGMA • PMEnvironnement • PNA - MCI • PRO A PRO • 

PROFILTISS  RATIONAL FRANCE • RED ORGANIC • REDOUTE BUSINESS • RESEAU 

3C • RESERVIT • RG LAVIALE • ROSSINI ENERGY • ROUGIÉ FOIE GRAS • SILODESIGN 

• SIMON & JOSEF  S&J • SO KOMBUCHA • SYSCO • TACTEO SE • TEG FRANCE • 

TERGA GASTRONOMIE • THAÏS PMS • THE BOTTLER • TIME-SHAKER • TOO PRE • 

UNIVERS PERGOLA • UNI’VERT PARTNERS / VULCAN ANTICALCAIRE • VALRHONA 

• VENDS TON COMMERCE.COM • VIGNOBLES MAXIME • VIMERSIO • WINETAILORS • 

WINTERHALTER • ZENCHEF



VALÉRIE LEVY
+33 (0)6 48 87 10 28
v.levy@beam.fr

UNIVERS
FOOD ET CUISINE

SYLVIE NARDON
+33 (0)6 65 17 77 83
s.nardon@beam.fr

UNIVERS
NOUVELLES TECHNOLOGIES | 

SERVICES | DÉCO, DESIGN,  

AMÉNAGEMENT | HOSPITALITY

NOTRE ÉQUIPE  EST À VOTRE ÉCOUTE

EXPHOTEL.FR #exphotelSUIVEZ-NOUS SUR :

REJOIGNEZ EXP’HÔTEL
DÈS AUJOURD’HUI

STÉPHANE CARRADE, 
PRÉSIDENT DE L’ÉDITION 2023
LE CHEF QUI DÉCROCHE LES

ÉTOILES ET INCARNE NOS

VALEURS. 

Stéphane Carrade, chef doublement

étoilé du Ski Club, restaurant

du mythique hôtel H(a)aïtza, à

Pyla-sur-mer (33), propriété du

Groupe familial Téchoueyres est

un enfant du cru. Porté par la

passion, l’excellence et la volonté

de mettre la nature au coeur de la

gastronomie, il accompagne le salon

dans son développement. Chez lui,

on célèbre avant tout la noblesse

des bons produits. Le frais. Le beau.

Le local. En toute simplicité. Comme

Exp’Hôtel, cet amoureux des choses

simples défend, sans concession,

une gastronomie « made in terroir ».

UNE ÉDITION ANNIVERSAIRE
À LA HAUTEUR DE VOS EXIGENCES

15 CONCOURS D’EXCELLENCE

TROPHÉE EXCELLENCE KLESIA
Présidé par Stéphane Carrade 
(Cuisiniers professionels)

TROPHÉE CRIOLLO
(Chocolatiers et pâtissiers professionnels)

CHALLENGE JEUNES TALENTS 
MALAKOFF MÉDÉRIC HUMANIS
(Apprentis cuisine)

TROPHÉE MICKAEL MORIEUX 
(Boulangers professionnels/apprentis)

TROPHÉE DANIEL HUVIER 
(Bouchers professionnels)

TROPHÉE NATIONAL INTERBEV 
- PATRON & APPRENTI
(Bouchers pro en binôme avec leurs apprentis)

TROPHÉE RÉGIONAL SOVIAGO - JEUNES EN 
FORMATION  
(Apprentis 2ème année BP)

CHAMPIONNAT DU MONDE DES ECAILLERS
(Ecaillers professionnels)

CONCOURS NATIONAL DES JEUNES ESPOIRS
& CHEFS CHARCUTIERS-TRAITEURS
(Charcutiers-traiteurs, traiteurs professionnels)

CONCOURS DE SOMMELLERIE 

DES VINS DE BORDEAUX
(Sommeliers, professionnels de la restauration, 
étudiants en dernière année sommellerie/
mention sommellerie)

Finale nationale 
BIG CHALLENGE UMIH FORMATION 
(Bartenders professionnels)

CONCOURS L’EXPÉRIENCE RESTAURANT 
UMIH 33 - JEUNES ESPOIRS
(Etudiants en hôtellerie)

CONCOURS L’EXPÉRIENCE RESTAURANT 
- PROFESSIONNELS

OYSTER CHEF CHALLENGE

CONCOURS DU MEILLEUR ESPOIR DU 
CHAMPIONNAT DU MONDE DES ECAILLERS 


