
QUAND LA MAGIE D'EXP'HÔTEL OPÈRE...
Dernier salon de l’année dédié aux professionnels de la Restauration, des Métiers de Bouche et de
l’Hôtellerie, EXP’HÔTEL aura offert du 28 au 30 Novembre, un VRAI et grand moment de retrouvailles !
Même si les objectifs en termes de fréquentation et d’exposants avaient été revus à la baisse, tenant
compte de son organisation dans un contexte sanitaire fluctuant,  EXP’HÔTEL a été un événement
commercial et de rencontres important pour les fi l ières, en rassemblant 230 entreprises exposantes,
14 400 professionnels pendant 3 jours au Parc des Expositions de Bordeaux.

Des contacts de qualité, des visiteurs porteurs de
projets :  des signes forts de la dynamique de
toute une fil ière qui veut rebondir 

Même si  cette édit ion aura traversé dans sa
préparation et mise en œuvre maintes turbulences -
confirmations plus tardives des exposants,  évolutions
des contraintes sanitaires régul ières pendant cette
année de préparation - qui ont impacté les
professionnels du secteur CHR et Métiers de Bouche
et les acteurs de l ’événementiel …, EXP’HÔTEL 2021
aura résisté aux éléments et marqué un vrai temps de
«  retrouvai l les »  attendu par les professionnels et les
fournisseurs.

Sur un plan commercial ,  les retours à chaud
exposants sont plutôt très encourageants et
témoignent de la venue de professionnels porteurs
de projets,  d’une volonté d’ investir  dans des
nouveaux équipements ou solutions pour être plus
compétit ifs ,  plus agi les et répondre aux nouvel les
attentes cl ients. Très bonne surprise aussi  pour les 
«  Loc’Hal les by l ’AANA » ,  espace inédit organisé
avec l ’Agence de l ’Al imentation Nouvel le-Aquitaine
et s ’ inscrivant dans le f i l  rouge du salon sur l ’Eco
responsabil i té. Avec 33 art isans présents,  celui-ci a
rencontré un vif  succès auprès des vis iteurs qui ont
pu sourcer sur place de nouveaux producteurs,
confirmant la vague du consommer local,  de
recherche d’authenticité et de qualité.

De nombreux exposants et pi lotes des concours ont
pris d’ores et déjà dates pour 2023, du 19 au 21
Novembre au Parc des Exposit ions de Bordeaux.

Le Chef Philippe Etchebest,  Président du Salon 

"La qualité de cette édit ion nous rappelle l ’enjeu de ce grand
rendez-vous pour la valorisation de toute notre f i l ière, de ses
métiers,  de ses hommes, de leur travai l  et l ’accompagnement
de sa relance. Je salue cette réussite col lective qui est la
NOTRE, entre rencontres, découvertes, émotions, convivial ité.
Et quel le bel le effervescence pendant ces 3 jours !  Exposants
et vis iteurs ont été heureux de se retrouver … et nous aussi  !  
Merci à tous ceux qui nous ont suivi  et fait confiance, nos
partenaires – l ’UMIH et la Chambre de Métiers et de l ’Art isanat
de Nouvel le-Aquitaine – Gironde …, les exposants f idèles et
nouvel les entreprises qui ont rejoint EXP’HÔTEL cette année,
pour faire vivre ce rendez-vous irremplaçable de la
profession. Merci à tous d’être venus. Et on a déjà de beaux
projets dans les cartons pour al ler encore plus loin !» .
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Des espaces concours en pleine ébullition !

L’effervescence et la «  Ola »  des spectateurs venus
soutenir les 121 candidats aux 12 concours et 108
membres du jury prestigieux, v iennent cristal l iser
ces chaleureuses retrouvai l les. Et c’est sur l ’ image
d’une grande victoire qui restera gravée : cel le
d’Alexandre KOA, 27 ans, Premier chef de partie au
Pressoir d’argent,  2* Michel in,  le restaurant de
l ' Intercontinental de Bordeaux. I l  a décroché ce 29
novembre, la première place du très attendu
TROPHEE PHILIPPE ETCHEBEST, parrainé par l ’UMIH
33.

Un Trophée marqué par une annonce forte à l ’ issue
de la Remise des Prix et portée par Franck
CHAUMES, le nouveau Président de l ’UMIH 33 et
Président engagé du Comité de Pi lotage
d’EXP’HÔTEL :  le lancement dès 2023 de
sélections régionales, assurant une nouvel le
portée nationale au concours.  

Ce niveau d’excel lence a pu être également relevé
du côté des 11  autres concours à destination des
écail lers,  bouchers,  charcutiers-traiteurs,
chocolatiers,  pâtissiers,  boulangers,  cuisiniers . . .
avec des prestations  de haute volée et une montée
de niveau signalée par les différents pi lotes de ces
épreuves.

EXP’HÔTEL détecteur de talents  … Camil le
BROUILLARD, grande gagnante du TROPHEE
PHILIPPE ETCHEBEST en 2019 a été dist inguée i l  y a
quelques jours au Gault & Mil lau dans la catégorie
«  Les grands de demain » .

LES CHIFFRES D’EXP’HÔTEL
230 exposants
27 000 m² d’exposit ion
12 concours + 121 candidats + 101 membres de
jury
Plus de 120 MOF et Chefs présents
14 400 professionnels présents
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