
 

Date : Lundi 25 novembre 2019  

Lieu : Salon Exp’hôtel Bordeaux – Espace Concours 1 

Horaire : De 8h à 13h 

Déroulement de l’épreuve : Durant 4h, les professionnels devront réaliser 

une entrée autour du thème de la timbale de macaronis aux légumes de 

saison, servie chaude et entière sur un plat rond, ainsi qu’un plat, autour 

du thème du quasi de veau et deux garnitures dont une à base de foie gras 

de canard accompagné d’un jus de veau. 

Dotations : Le gagnant du concours remportera un chèque d’une valeur de 

5 000€ ainsi qu’une dotation en matériel et/ou en produits alimentaires 

fournis par les partenaires du salon, liés à l’univers de la gastronomie pour 

une valeur approximative de 1 500€. 

2ème : chèque de 2500€ et 500€ de valeur de dotation. 

3ème : chèque de 1000€ et 200€ de valeur de dotation.* 

 

Le règlement complet est disponible sur le site www.exphotel.fr. 

Clôture des candidatures : 2 septembre 2019. 

Merci de retourner les documents demandés par courrier à l’adresse 

postale ci-dessous ou bien par e-mail à l’adresse 

exphotelconcours@gmail.com    

* Les dotations sont susceptibles d’être modifiées jusqu’à la journée d’ouverture du concours. 
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